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AGUA CALIENTE CALEFACCIÓN COCCIÓN 
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COCINAS, HORNOS Y ANAFES.
COCCIÓN
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COCCIÓN

Mayor eficiencia y rendimiento 
Promoviendo el uso racional de la energía, los nuevos equipos Orbis fueron 
desarrollados para cumplir los niveles más altos de eficiencia energética.

Diseño, tecnología y vanguardia.
Son los conceptos que Orbis utiliza en el desarrollo de toda su línea 

de productos de cocción. Cocinas, hornos y anafes con todas las 

características y prestaciones que facilitan su lucimiento, logrando 

platos exquisitos aún con las recetas más sencillas. 

+ EFICIENTE

- EFICIENTE

RENDIMIENTO (%)     80,2%
CAPACIDAD DE VAZAO (l/min)
POTENCIA NOMINAL kW (kcal/h)
CONSUMO MÁXIMO DE GAS (kg/h)
para elevar la temperatura del agua a 200C

16,0
27,8 (23.897)
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Grill eléctrico
Permite obtener gratinados 
más parejos y puede utilizarse 
además para descongelar 
alimentos procedentes 
del freezer. 
No puede utilizarse en forma 
simultánea con el quemador 
principal del horno.

Puerta de horno de doble 
cristal templado
Formando una cámara de aire 
entre dos vidrios templados, 
uno plano y otro convexo, 
se reducen al mínimo las 
pérdidas de calor a través de 
la puerta del horno.

Válvula de seguridad 
en todas las hornallas
Todos los equipos de la nueva 
gama Orbis poseen válvula 
de seguridad por termocupla 
en cada quemador.

Termostato
Garantiza la estabilidad de 
la temperatura del horno 
dentro de un rango 
aproximado de 20°C. 
Al llegar a la temperatura 
elegida, se estabiliza la 
entrega de calor.

SERIE 3
Despierta los sabores.

- Horno autolimpiante de 
   gran capacidad con 
   3 niveles de cocción.

- Cajón parrilla deslizable 
   con puerta volcable.

- Visor de doble vidrio 
   y luz de horno frontal.

C9700

C9600

C9500

C9300

978 ACO

- Horno autolimpiante de gran 
  capacidad con 3 niveles de cocción.

- Cajón parrilla deslizable con puerta 
   volcable.

- Visor de doble vidrio y luz de horno 
   frontal.

- Encendido electrónico en 
   cada perilla.
- Termostato y Cuentaminutos 
   con alerta sonoro.
- Nuevo posaollas de fundición.

548ancho

profundidad

altura

medidas en mm

610

860

Grafito / Acero

Blanco

Acero

968 GPO

968 ACO

968 BCO

968 GPO

- Horno autolimpiante de gran 
  capacidad con 3 niveles de cocción.

- Cajón parrilla deslizable con puerta 
  volcable.

- Visor de doble vidrio. 

- Encendido electrónico.
- Luz de horno frontal. 548ancho

profundidad

altura

medidas en mm

610

860

Blanco

Marrón958 MCO

958 BCO

Grafito / Acero

Acero958 ACO

958 GPO

- Horno autolimpiante de gran 
   capacidad con 3 niveles de cocción. 
- Cajón parrilla deslizable con puerta 
  volcable.

- Visor de doble vidrio. 

548ancho

profundidad

altura

medidas en mm

610

860

Grafito / Acero

Blanco

938 GPO

938 BCO

938 BCO

958 ACO

548ancho

profundidad

altura

medidas en mm

610

860

Blanco

Acero978 ACO

978 BCO

- Encendido electrónico 
   en cada perilla.
- Termostato y Cuentaminutos 
  con alerta sonoro.
- Tapa de vidrio con 
  amortiguación. 
- Nuevo posaollas de fundición.



Cajón parrilla de 3 niveles
Permite seleccionar la altura 
deseada para cada cocción. 
La puerta se abate 
completamente para facilitar 
los cambios de altura de 
cocción, y poder retirar las 
asaderas en forma totalmente 
horizontal.

Luz de horno frontal
Iluminando los alimentos 
desde el frente, se obtiene 
una mejor visualización del 
estado de cocción, sin 
necesidad de abrir la puerta 
del horno.

Posaollas de fundición
Además de su mayor elegancia 
y resistencia, esta rejilla facilita 
su limpieza por estar dividida 
en cuatro módulos individuales.

Aislación térmica 
optimizada
La aislación térmica 
del horno se encuentra 
optimizada con un 
recubrimiento a base 
de lana mineral y/o foil 
de aluminio.

MACROVISION
Sentí el placer de cocinar.

- Horno autolimpiante de 
  gran capacidad con 3 niveles
  de cocción.

- Cajón parrilla deslizable con 
  puerta volcable.

- Exclusivo visor panorámico.

P8600

P8500

P8300

P5000

- Horno autolimpiante de gran 
  capacidad con 3 niveles de cocción.

- Cajón parrilla deslizable con puerta 
  volcable.

- Exclusivo visor panorámico.

- Encendido electrónico.
- Luz de horno frontal.
- Válvula de seguridad en todas 
  las hornallas.

- Horno autolimpiante de gran 
  capacidad con 3 niveles de cocción.

- Cajón parrilla deslizable 
  con puerta volcable.

- Exclusivo visor panorámico.

- Válvula de seguridad en todas 
  las hornallas.

- Ancho 50 cm.
- Horno autolimpiante de gran 
  capacidad con 3 niveles de cocción.

- Cajón parrilla deslizable con puerta 
  volcable.

- Exclusivo visor panorámico.

- Válvula de seguridad en todas 
  las hornallas.

- Encendido electrónico (mod. 558).

- Luz de horno frontal (mod. 558). 558 BC2

838 MC2868 AC2

ancho

profundidad

altura

medidas en mm

Blanco858 BC2

Acero858 AC2

548

560

860

858 BC2

548ancho

profundidad

altura

medidas en mm

560

860

Blanco838 BC2

Marrón

Versiones BC1 y MC1 
sin horno autolimpiante

838 MC2

ancho

profundidad

altura

medidas en mm

Blanco538 BC2558 BC2

498

560

860

Versiones BC1 sin horno autolimpiante

548ancho

profundidad

altura

medidas en mm

560

860

Acero868 AC2

- Encendido electrónico.
- Luz de horno frontal.
- Nuevo posaollas de fundición.
- Válvula de seguridad en todas 
  las hornallas.



960 APO

Termostato y Cuentaminutos
con alerta sonoro
Ideales para facilitar con 
máximo control hasta las 
recetas más complejas.

Posaollas de fundición
Con mayor elegancia y
robustez, brindan una
estética profesional a los
anafes de la línea ZMO.

Quemador profesional 
de doble corona
Máxima potencia, ideal
para preparaciones
exigentes, como el sellado
de carnes o platos al wok.

HORNOS Y ANAFES
A GAS

Nuevas tendencias en el arte de cocinar.

Hornos 960

Anafes 735

Anafes 724

- Termostato y cuentaminutos 
  con alerta sonoro.

- Horno autolimpiante.

- Grill eléctrico.

- Encendido electrónico de una mano.

- Luz frontal.

- Quemadores de alto rendimiento.

- Posaollas enlozados o en hierro fundido.

- Encendido electrónico en cada perilla
  (una mano).

- Bujías de encendido protegidas.

- Quemador profesional de doble corona. 

- Válvula de seguridad en cada quemador.

- Quemadores de alto rendimiento.

- Posaollas enlozados o en hierro fundido.

- Encendido electrónico en cada perilla
  (una mano).

- Bujías de encendido protegidas.

- Válvula de seguridad en cada quemador.

735 AZO

Válvula de seguridad 
en todas las hornallas
Todos los equipos de la nueva 
gama Orbis poseen válvula 
de seguridad por termocupla 
en cada quemador.
El encendido eléctrico se 
acciona automáticamente
al operar cada perilla.

ancho

profundidad

altura

medidas en mm

596

590

Acero960 ACO

960 APO Acero / Negro

593

960 ACO

735 ACO

724 ACO

Acero724 ACO

Acero + Posaollas 
de fundición724 AZO

ancho

profundidad

altura

medidas en mm

598

500

107

Acero

Acero + Posaollas 
de fundición735 AZO

735 ACO

ancho

profundidad

altura

medidas en mm

748

500

107



HB8 ACO

Horno convector 
con circulador de aire
El horno cuenta con un 
circulador de aire que permite 
un control del proceso de 
cocción más eficiente, con 
una distribución de calor más 
pareja, mayor rapidez 
y mejores resultados.

Placa cerámica de alta 
resistencia
La superficie de cocción 
de los anafes vitroceramicos 
es una placa cerámica 
de origen alemán de gran 
resistencia a altas 
temperaturas, golpes, 
manchas y rayaduras.

Controles touch
Indicador de potencia 
individual en cada 
quemador, con alerta de 
superficie caliente y 
bloqueo de seguridad
contra encendido accidental.

HORNOS Y ANAFES
ELÉCTRICOS

Diseño, tecnología y vanguardia.

Hornos HB

Anafes EV4 
Vitrocerámico 

- Termostato y Timer de apagado 
   total con alerta sonoro.
- Enlozado de fácil limpieza.
- Grill superior de doble área 
  de calentamiento.
- Horno convector de alta   
  potencia con circulador de aire 
  (modelos HB8).
- Función descongelado 
  y gratinado (mod. HB8).

- Placa cerámica de alta resistencia.

- 4 áreas de calentamiento 
  ultra rápidas.

- 9 niveles de potencia en cada 
   quemador con control digital 
   al tacto.

- Quemador principal de doble 
   área de calentamiento 
   (Modelo EV4 NEO).
- Bloqueo de seguridad contra 
   encendido accidental.

Anafes EV2 
Vitrocerámico

- Placa cerámica de alta resistencia.

- 2 áreas de calentamiento 
  ultra rápidas.

- 9 niveles de potencia en cada 
  quemador con control digital 
  al tacto.

- Bloqueo de seguridad contra 
  encendido accidental.

Grill eléctrico
Permite obtener gratinados 
más parejos y puede utilizarse 
además para descongelar 
alimentos procedentes del 
freezer. 

HB8 APO

EV4 OEO EV2 OEO

HB5 NCO

EV4 NEO

EV2 OEO

EV4 NEO     EV4 OEO 

580ancho

profundidad

altura

medidas en mm

510

49

espesor placa 6

potencia total 6400 W

580

510

49

6

6000 W

Negro frente curvoEV4 NEO

EV4 OEO Negro frente recto

EV2 OEO

ancho

profundidad

altura

medidas en mm

espesor placa

potencia total

308

510

49

6

3000 W

EV2 OEO Negro frente recto

ancho

profundidad

altura

potencia total

medidas en mm

HB5

600

570

593

2050 W

HB8

600

570

593

2100 W

Acero

Acero / Negro

Negro

HB8 ACOHB5 ACO

HB5 APO HB8 APO

HB5 NCO

5funciones 8funciones


